CENTRO DE ESTUDIOS NEWTON
PROGRAMA DE ESTUDIOS DE LA ESPECIALIDAD
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PRIMER SEMESTRE PRIMER MODULO

Trabajo en Equipo
Introduccion a la Administracién de Establecimientos
Introduccion a la Gastronomia
Bases Culinarias
Manejo Higiénico de los Alimentos
Historia de la Gastronomia Universal
Tecnologias de la Informacion y la Comunicacion
SEGUNDO MODULO

Quimica de Biomoléculas

Productos del mar

Alimentos de Origen Vegetal

Carnicos y Derivados

Comprension y Produccion de Textos Académicos
Historia de la Gastronomia Mexicana

Inglés Técnico |

SEGUNDO SEMESTRE TERCER MODULO
Equipos e Instalaciones

Gastronomia Francesa

Bromatologia de los Alimentos

Panaderia Basica

Contabilidad Basica

Inglés Técnico Il

Técnicas de Servicio y Montaje

CUARTO MODULO
Disefio y Mantenimiento
Gastronomia Mexicana
Panaderia Avanzada
Estadistica
Cocteleria Internacional
Contabilidad Aplicada
Control de Costos de Alimentos y Bebidas
Practicas de campo |
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TERCER SEMESTRE QUINTO MODULO
Derecho y Legislacién Empresarial

Gastronomia de las Américas

Gastronomia Sinaloense

Reposteria Basica

Vitivinicultura

Metodologia de la Investigacion

Bases de la Nutricion

Industrializacion de Alimentos
Gastronomia Europea
Reposteria Avanzada

Turismo Gastronémico

Ciencia y Tecnologia de los Vinos
Nutricién en Dietas Especificas
Administracion en Servicios
Practicas de campo I

Planeacidén Financiera

Gastronomia Oriental

Planeacién y Organizacién de Eventos
Liderazgo y Direccidn de Equipos de Trabajo
Tendencias e Innovacion Gastrondmica
Gestion del Capital Humano

OCTAVO MODULO
Relaciones Publicas y Protocolo
Mercadotecnia Empresarial
Sistemas de Gestion de la Calidad
Cultivo y Alimentacion Sostenible
Produccion de Alimentos para Nutricibn Humana
Vanguardia Gastrondémica

Servicio social
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